Vegi-Vorspeisen

DAL-SOUP © CHF 8.50

(glutenfrei), auf Wunsch vegan. Linsensuppe

VEGETABLE SAMOSA, 2 Stk. ® ¥ CHF 8.50

(auf Wunsch vegan) Frittierte Teigtasche, gefullt mit Kartoffeln und Erbsen, serviert mit Pfefferminz- und

Tamarinde-Chutney

DHAHI SAMOSA, 1 Stk. ® ‘ CHF 8.50

Frittierte Teigtasche, gefullt mit Kartoffeln und Erbsen, mit Joghurt- und Tamarinde Chutney

VEGI PLATTER ® CHF 12.50

Scharf marinierter Blumenkohl, Kartoffeln, Frischkase, Zwiebeln und Peperoni, serviert mit Pfefferminz- und

Tamarinde-Chutney

GARAM CHANNA © @ CHE 8.50

Kichererbsen, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Koriander an Joghurt-Pfefferminz-Dressing

SALAT (glutenfrei) © ® CHF 8.50

Gruner Salat on Joghurt-Pfefferminz oder Mango-Senf Dressing

ONION PAKORA (vegan & glutenfrei) © ¥ CHF 8.50

Zwiebeln, mit Gewurzen und Kichererbsenmehl paniert und frittiert, serviert mit Pfefferminz und Tamarinde

Chutney



PANEER PAKORA (glutenfrei) ® CHF 9.50

Hausgemachter Frischkase, mit Kichererbsenmehli paniert und frittiert, serviert mit Pfefferminz und

Tamarinde Chutney

Bengan pakora 6 stick(Vegan) ® CHF 8.50

Auberginen, mit Kichererbsenmehli paniert und frittiert, serviert mit Pfefferminz und Tamarinde Chutney

Vorspeisen

Scharf marinierter, gegrillter Fisch, Crevetten, Lamm und Poulet, serviert mit Pfefferminz und Tamarinde-

Chutney

CHICKEN CHAAT (glutenfrei) © (@] CHF 9.50

Salatteller mit marinierten, gegrillten Pouletstlcken an Joghurt-Pfefferminz-Dressing

CHICKEN PAKORA (glutenfrei) © (@ CHF 9.50°7

Scharf marinierte Pouletstlicke, paniert mit Kichererbsenmehl und in Pflanzendl frittiert, serviert mit

Pfefferminz- und Tamarinde-Chutney

CREVETTEN PAKORA (glutenfrei) ® (@] CHE 12.50 -; ‘

Scharf marinierte Crevetten, paniert mit Kichererbsenmehl und in Pflanzendl frittiert, serviert mit

Pfefferminz- und Tamarinde-Chutney

FISH PAKORA (glutenfrei) © o> CHF 10.50

Scharf marinierter Fisch, paniert mit Kichererbsenmehl und in Pflanzenol frittiert, serviert mit Pfefferminz

und Tamarinde-Chutney



ALOO TIKKI © (@] CHEF 7.50

Frittierte, runde Frikadellen aus Kartoffelpuree, geftllt mit Erbsen und gemahlenen Gewurzen

Beilagen

RAITA © CHF 5.00

Joghurt in diversen Geschmacksrichtungen (andert taglich)

BUTTER NAAN ®

CHF 4.50
Fladenbrot mit Butter
PLAIN NAAN ©® CHF 4.50 7
Fladenbrot
MASALA NAAN © CHE 6.00 W

Fladenbrot mit Zwiebeln, Chili und Koriander

CHEESE NAAN © CHF 7.00

Fladenbrot mit Mozzarella

SWEET NAAN ©® CHF 6.50

Fladenbrot mit Cashewnissen, Kokosnuss und Rosinen

CHAPATI © CHF 4.50 w

(auf Wunsch vegan) Fladenbrot aus Ruchmehl Il



PAPPAD (vegan & glutenfrei) ® CHEF 4.00

Dunnes Fladenbrot aus Urdbohnenmehl, 2 Stlick

KNOBLAUCH NAAN &

CHF 4.50
Fladenbrot mit Knoblauch
CHILLI NAAN ® CHF 4.50
Fladenbrot mit Grune Chilli
ONION KULCHA © @ CHE 6.50
Fladenbrot gefullt mit Zwiebeln und indische Gewtirzen
ALOO PRANTHA © ® CHE 6.50
Fladenbrot gefullt mit Kartoffeln
TAWAROTI © @ CHE 5.50

Fladenbrot aus Ruchmehl Auf Pfanne gemacht

Pasta

Spaghetti mit Gemdise an einer siiss-sauren, Currysauce und Reibkdse

PASTA VEGI ® CHE 21.50

(auf Wunsch vegan)

@
PASTA POULET © (@ CHF 22.50

]
PASTA LAMM O (@] CHF 23.50



Pizza

Pizza mit Tandoori-Sommergemdise, Zwiebeln, Chili, Mozzarella und Curry

TANDOORI VEGI PIZZA ©® ‘ CHF 19.50
CHICKEN TANDOORI PIZZA © [®] CHF 22.50
LAMM TANDOORI PIZZA & CHF 22.50
Gefllten Pizzabrétchen mit Vegi © ‘ CHE 17.50
Gefiillten Pizzabrotchen mit Poulet @ (@ CHF 17.50
Burger

Mit Pommes Mit Salat, Tomaten,Gurken und Burger Sauce

HAMBURGER © CHF 20.50

CHICKEN BURGER ® CHF 19.50

VEGGI BURGER ® CHF 19.50



Vegi Gerichte

Alle Gerichte serviert mit Basmati Reis und Dal, ausser Idli und Purt

Vegan Korma ©® ¥ CHF 24.50

(Frisches gemischtes Gemuse, gekocht in traditioneller Curry Sauce)

Shahi Panner ® ‘ CHF 25.50"w

(Hausgemachter Kase, gekocht in reichhaltiger Basissauce mit Mandelflocken und Rahm)

Dal Tadka (vegan) ® ‘ CHF 20.50

(Gelbe Linsen, gekocht in einer einzigartigen Mischung mit authentischen indischen Gewtirze)

Chana Masala (vegan) ® ‘ CHF 21.50

(Kichererbsen gekocht in einem traditionellen Zwiebel-Knoblauch- und Ingwer-Curry)

PURI ® CHF 23.50 3

Frittiertes Fladenbrot, serviert mit Kartoffel-Palya und Channa Masala (Kichererbsen-Curry)

ALUGOBI® # CHF 23.50 W

Blumenkohl und Kartoffeln un Currysauce

GOBI KORMA © ® CHF 24.00 W

Blumenkohl mit Cashew-Kokos-Sauce + Currysauce

LUDHIANA SABJI (SPECIAL) @ ‘ CHF 23.50

SommergemUse in einer siss-souren Tomaten rahmsauce



ALOO MATTAR © @

Griinen Erbsen in einer Zwiebel Tomaten Curry Sauce

BENGAN BARTA (SPECIAL) ® ‘

Gebackene und zerkleinerte Auberginen mit Tomaten, grinem Chili und Curry

RAJMA MASALA ©® @

Rote Bohnen In einem traditionellen Curry

ALU CHANNA ©® @

Kartoffeln mit Kichererbsen in Tomaten Zwiebel Currysauce

VEGGI CHILI CHEESE © ‘

Paprika,Zwiebel, indische Kase mit suB sauer und soy Curry sauce

ALO BENGAN © &

Auberginen und Kartoffel curry souce

PANEER BHURJI © @

hausgemacht Frisch Indische Kase mit Erbsen

PALAK KOFTA © @

Frittierte Kaseballen in Rahmspinat in Tomatensauce

KADAHI PANEER © @

mit Zwiebel traditicnellen Curry

MALAI KOFTA ® @

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 23.50

CHF 23.50

CHF 23.50

CHF 24.50

CHF 25.50

CHF 24.50

CHF 25.50

CHF 25.50

Frittierte Frischk&se- und Kartoffelballchen, serviert in einer Zwiebel-Cashew-Tomatensauce



PANEER VINDALO(Scharf) ® ‘

wirzige Sauce mit Tomaten und Zwiebel

OKRA MASALA CURRY (SPECIAL) ® ‘

Okra (lady's finger) an einer Currysauce

ALOO PALAK © @

Rahm Spinat mit Kartoffeln

PALAK PANEER © @

Késtliche Spezialitat aus Rahmspinat und hausgemachtem Frischkése

MATTAR PANEER © @

Frische Indische Kase und Grine Erbsen

PANEER MASALA © ®

Hausgemachter Frischkase mit Tomaten, verschiedenen Gewurzen und Rahm

PUNJABI CURRY PAKORA © .

mix Vegi Pakora mit Jogurt und kichererbsen curry

AWIYAL SPECIAL ® @

Gemuse in Kokosmilch und verschiedenen Gewlrzen

NAVARATTAN KORMA (mild) ©® .

Gemischtes Sommergemuse mit Ananas und Frischkase an einer Cashew-Kokos-Sauce

CHF 24.50

CHF 23.50

CHF 22.50

CHF 25.50

CHF 24.50

CHF 27.50

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 24.50



Fleischgerichte

®
VINDALOO (SPECIAL) ® (@] CHF 24.50

Poulet, Lamm, Fisch oder Crevetten, Kartoffeln, Zwiebeln und Kreuzkimmel in scharfer Curry Masala-Sauce

N
KORMA (mild) @ [®] CHF 24.50

Poulet oder Lamm mit Cashewnussen in einer Rahm Kokosnuss-Sauce

=
MADRAS © (@] CHF 24.50

Poulet, Lamm, Fisch oder Crevetten, gebraten mit frischem Ingwer und Zwiebeln, in spezieller sudindischen Kokos-

Currysauce

®
JHALFREZI O (@] CHF 24.50

poulet oder Lamm mit Peperoni, Ingwer, Zwiebeln und Knoblauch, in Currysauce

@
BUTTER © [®] CHF 24.50

(in Butter gegrilltes mariniertes Fleisch oder Fisch)Poulet, Lamm, Fisch oder Crevetten, in einer Stss-sauren

Tomaten-Rahmsauce

@
TIKKA MASALA O (@] CHF 24.50

Grilliertes Poulet oder grilliertes Lamm mit Peperoni

o
CHETTINAD @ [®] CHE 24.50

Poulet oder Lamm, in einer Kokosmilch-Currysauce mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Gewlrzen

.
MANGO CURRY O (@] CHF 24.50

Zubereitet mit Frischen Mango Pulp und cremiger kokosinilch



[ ]
KADHAI CHICKEN & (@] CHF 24.50

Softiges Pouletbrustfilet, gekocht mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten, verfenert mit Fenchelsamen, Koriander und

Krautern

Mughlai Shahi Korma Chicken @ (@ CHF 26.50

(Gekocht an einer Cashew-Créme-Sauce)

Coconut Fish Curry (South Indian Art) ® « CHF 26.50

Fischwirfel nach traditioneller Studindischer Art zubereitet

PALAK (SPECIAL) ® CHF 24.50

Kastliche Spezialitat mit Rahmspinat, wahlweise mit Poulet oder Lamm

Kostlichkeiten aus dem Tandoor-Ofen

Alle Gerichte werden mit Kartoffeln in einer Knoblauch-Chili-Currysauce und Salat serviert.

Malai Tikka ©® (@] CHF 26.50

(Zarte Pouletstiicke ohne Knochen mariniert in Joghurt, Rahm, Gewdrzen und serviert mit Reis und frischem

Mikro-Frischsalat)

B
TANDOORI POULET © (@] CHF 26.50

Gegrillte Pouletschenkel, mariniert in Joghurt und Gewtrzen

POULET TIKKA ¢ (@] CHF 26.50

Gegrillte Pouletstlcke, mariniert in Joghurt und Gewirzen

@
LAMB TIKKA © (@] CHF 26.50

Gegrillte Lammstucke, mariniert in Joghurt und Gewdrzen



FISH TANDOORI ®

CHF 28.50
Grilled fish marinated in yoghurt and spices
PRAWNS TANDOORI ® CHE 28.50
Gegrillte Crevetten, mariniert in Joghurt und Gewurzen
TANDOORI PLATTER © [®] CHF 32.50
Fisch, Crevetten, Poulet und Lamm gegrillt, mariniert in Joghurt und Gewirzen
VEGI TANDOORI PLATTER ©® @ CHE 24.50

Blumenkohl, Kartoffel, Frischkase, Peperani und Zwiebel gegrillt, mariniert in Joghurt und Gewlrzen

Eintopfe

Biriyani ist ein herzhafter Reiseintopf aus Indien. Er wird mit Nelken, Pfeffer, Zimt, Ingwer, Pfefferminz und
Kokosmilch verfeinert.

VEGI BIRIYANI ®

CHF 23.50
(auf Wunsch vegan)

CHICKEN BIRIYANI © (@] CHF 24.50
LAMB BIRIYANI © (@] CHF 28.50
FISH BIRIYANI © (@] CHF 25.50

@
PRAWNS BIRIYANI @ (@] CHF 28.50



Desserts

INDIEN DREAM ©

Vanilla Dream Und Mango Ice Cream, Cashewnusse, Mandelsplitter, Sultaninen Und Rahm

MANGO DREAM ®

Vanilla Dream Und Mango & Cream Ice Cream, Mangopuree Und Rahm

KARDAMON KULFI ®

(Indische Glace)

MANGO KULFI ©®

(Indische Glace)

SAFRAN KULFI ®

(Indische Glace)

MANGO CREME ®

GULAB JAMOON ©®

FRITTIERTE MILCHKUGELN IN ROSENSIRUP

GAJAR HALWA ®

In Milch Karamelisierte Ruebli Mit Zimt Oder Vanilla Ice Cream

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 8.50

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 9.50



Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser mit Kohlensaure ®

Mineralwasser ohne Kohlensdure ®

Coca Cola 3dl ®

Coca Cola zero 3dl ®

Nestea Lemon (Offenausschank) ©®

Sprite ®

Fanta ©®

Rivella Rot ©®

Rivella Blau ®

Ramseler Apfelsoft ®

Schweppes Tonic 2dl ©®

Schweppes Bitter Lemon 2 dl ®

Orangensaft 2 dl @

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 5.00

CHF 5.00

CHF 5.00



San Bitter 1dl © CHF 5.00

Susses Lassi mit Rosengeschmack ® CHF 5.50
Solziges Lassi ® CHF 5.50
Mangolassi © CHF 5.50
Chai-Latte ©® CHF 4.50

Mit Milch & Gewlrzenz (heiss oder kalt)

Kukurmo-Latte ® CHF 5.00

(heiss oder kalt)

Ayurvedische Getranke 3.3 dl ® CHF 5.00

(heiss oder kalt)

Alkoholische Getranke

Indisches Bier 3.3dl ® CHF 6.00

(Cobra/Kingfisher)

Schneider Meine Blonde Weisse 3.3dl ® CHF 6.00

Corona Extra 35.5¢cl ©® CHF 6.30

Feldschlésschen Alkoholfrei ® CHF 5.00



Flaschenweine

Italien Veneto ® CHF 56.00

Prosecco di Valdobbiadene DOCG, La Riva dei Frati, Valdobbiadene

Pra Bianco DOC, Bianco del Ticino ® CHE 45.50

Guido Brivio, Mendrisio Traubensorten: Muller Thurgau, Chardonnay, Pinot Gris

Tresolmos DO, Verdejo ® CHF 42.00

Bodegas Graciaeveralo, Rudea Traubensorte: Verdejo

Amalaya blanco de Altura ® CHF 45.50

Bodegas Amalaya, Molinos Traubensorte: Torrontes, Riesling

Cantalupi IGT, Rosato del Salento ® CHF 6.00

Az. Ag. Conti Zecco, Leverano Traubensorte:Negramaro, Malvasia

Pra Rosso DOC, Merlot del Ticino ® CHF 49.00

Guido Brivio, Mendrisio Troubensorten: Merlot

Rioja Emperatriz Crianza DOC ,Bodegas Emperatriz © CHF 54.00

Traubensorte:Tempranillo, Graciano

Tempranillo DO,Organic ® CHE 45.50

Bodegas Parra Jimenez, La Mancha Traubensorte:Tempranillo

Primitivo del Salento IGT, Cantalupi © CHF 42.00

Ag Conti Zecco, Leverano Traubensorte: Primitivo

Grover Vineyards © CHF 56.00



